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Genuss aus dem Frankischen Seenland -
Qualitat, die man schmeckt!

CATERING & PARTYSERVICE -

Alles ftir lhre gelungene Feier




Es freut uns sehr, dass Sie sich fiir unsere Leistungen interessieren.

Da jede Feier ihren ganz eigenen Charakter hat, méchten wir lhnen keine
standardisierten Buffets prasentieren, sondern lediglich erste Einblicke in
unsere vielfdltige Speisenauswahl geben.

Ganz gleich, ob Sie sich herzhafte Klassiker, leichte Sommergerichte oder
feine Spezialitcten mit erlesenen Zutaten wiinschen — wir verwirklichen lhre
kulinarischen Wiinsche mit handwerklicher Prazision und Liebe zum Detail.
Von der Feier im kleinen Kreis bis zur GroBveranstaltung begleiten wir Sie
zuverlassig und kompetent in der kulinarischen Planung und

Umsetzung.

Neben kostlichen Speisen bieten wir Ihnen auf Wunsch das komplette
Equipment fir Ihr Buffet: Von Geschirr und Besteck bis hin zu Chafing
Dishes, Warmebehdltern und der passenden Dekoration.

Wir freuen uns darauf, lhre Feier zu etwas ganz Besonderem zu machen —
personlich, professionell und mit dem gewissen Etwas.

1) Platten & Fingerfood S.3
2) Vorspeisen S.4
3) Hauptgerichte S.5
4) Nachspeisen S.7

— Lieferung & Aufbau
— Besteck- & Teller-Verleih

— Preise auf Anfrage erhdiltlich
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PLATTEN & FINGERFOOD

W Fingerfood

o  Canapés (z.B. mit Wurst, Salami, Vegetarisch:
Lachs, Kdise, Frischkase) Bruschetta
«  Mini-Burger Noodle-Sticks

o  Mini-Wraps « Tomate-Mozzarella-SpieBe

«  Schinken-Kdse-Réllchen in . Kase-Trauben-SpieBe
Blatterteig «  Mini-Fruhlingsrollen

« Bratwirstle in Blatterteig « Knackige Gemdusesticks mit

«  Schmalzbrote verschiedenen Dips

«  Bratwurst-Hack-lgel mit «  Pumpemickeltaler mit Frischkase
Zwiebeln . Eingelegte Krauteroliven

« Hackbdlichen

. Pizza-Semmeln

« Hahnchen-Ananas-SpieBe

.  Bratwurst-SpieBe

«  Honigmelonen-Schiffchen mit
Parmaschinken

«  Partyschnitzelchen

a Platten Beilagen
o  Wurst-Platte « Brotin Scheiben
« Schinken-Platte « Baguette
« Fisch-Platte o Party-Semmeln
o Kase-Platte

.  Antipasti-Platte
« Gemischte Platte
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VORSPEISEN
& Salate
. Bunter Blattsalat mit - Eiersalat
hausgemachtem Dressing «  Nudelsalat (Rlassisch oder
. Kartoffelsalat (mit oder ohne mediterran)
Gurke) o  Griechischer Hirtensalat mit Feta
. Krautsalat «  Griine-Bohnen-Salat
. Tomatensalat « Rote-Bete-Salat
. Gurkensalat .  Couscous-Salat
. Wunstsalat (mit oder ohne Kése) ~ +  Farmersalat
. Fleischsalat .  Brokkolisalat
.  Antipasti
Suppen
«  Hochzeitsuppe mit Griesnockerln, .  Gulaschsuppe
Leberknodeln und e  Nudelsuppe
Pfannkuchenstreifen) .  Brokkolicremesuppe
« Kartoffelsuppe « Kurbiscremesuppe (saisonal)
. Tomatencremesuppe mit .  Spargelcremesuppe (saisonal)
Croutons
"™  Fleischhaltig < Fisch & Meeresfriichte
o  Carpaccio vom Rind mit «  Gambas in Knoblauchdl
Parmesan & Ruccola o  Thai-Curry-Garnelen
. Vitello Tonnato (Kalbfleisch in « Dillhappen
Thunfischsauce) «  Shrimps-Cocktail
« Matjes

« Lachs




W\  Schwein
Schaufele (frankisch, mit Kruste)
Schweinebraten
Krustenbraten

Surbraten

Rollbraten (geftillt nach Wahl)
Schichtbraten

Zwiebelbraten
Spanferkelbraten
Schweinefilet im Speckmantel
Schweinemedaiillons

Kasseler im Bldtterteig oder
Brotteigmantel

Schnitzel ,,Wiener Art"
Muinchner-Schnitzel
Cordon-Bleu

Jagerschnitzel

Rahmschnitzel

Pulled Pork

[

Rinderbraten
Sauerbraten
Burgunderbraten
Rinderrouladen
Tafelspitz mit Meerrettich
Rindersteak

Rinderfilet

Roastbeef

Entrecote sous vides

Rind & Kalb
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HAUPTGERICHTE

Geftillter Schweinebauch
Fleischkiichle oder Hackbraten
Krautwickel geftillt mit
Hackfleisch

Gegrillte Haxen
Spareribs BBO
Bratwilirste

Saure Zipfel
Schweinegeschnetzeltes
Gemischtes Gulasch
Schaschlik

Schaschliktopf
Pfannengyros
Metaxa-Gyros

Chili con Carne

Lasagne Bolognese
Tortellini

Leberkase
Pizza-Leberkése

Rindergeschnetzeltes Stroganoff
Rindergulasch

Rinderzunge

Rinderbdckchen

Kalbsbraten
Rahmgeschnetzeltes vom Kalb




»

\ Gefliigel

Putenschnitzel
Putenrollbraten
Putengeschnetzeltes
Putenkeulen

Putencurry mit Ananas
PutenspieBe mit Zucchini &
Paprika

>  Fisch

Fischfilet gebacken
Zanderfilet in DillsoBe

‘jé \Vegetarisch

Kasespéitzle mit Rostzwiebeln
Gemiiselasagne
Nudelauflauf mit Gemuise

‘ SoBen

Schweine-, Rinder-,
KalbsbratensoBe
RahmsoBe
PfeffersoBe
BiersoBe
Burgundersof3e
RotweinsoBe
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HAUPTGERICHTE

Hahnchenschnitzel
Halbes Hahnchen
Hdahnchenbrust
Hahnchenschlegel
Hdahnchen Cordon-Bleu

Gefillte Paprika mit Reis,
Tomaten und Krautern
Frahlingsrollen mit Wokgemdise
Semmelknddel mit WaldpilzsoBe

MetaxasoBe
PilzsoBe
MeerrettichsoBe
TomatensoBe
HackfleischsoBe
SahnesoBe
Schinken-SahnesoBe
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HAUPTGERICHTE
4 Beilagen
« Semmelknodel « Pasta in verschiedenen Varianten
« Kartoffelknodel . Spatzle
« Kartoffeln « Reis oder Gemdisereis
.  Bratkartoffeln «  Verschiedene Salate (vgl.
.  Kartoffelgratin Ubersicht bei den Vorspeisen)
« Kartoffelrosti . Mediterranes Ofengemuise
. Pommes . Sauerkraut
o Kroketten . Blaukraut
« Wedges
«  Herzoginkartoffeln
« Kartoffelbrei

NACHSPEISEN

= Desserts

. Helle & dunkle Mousse au Milchreis mit heien Kirschen

Chocolat o  GrieBbrei mit Friichten

. Panna Cotta mit verschiedenen .  Apfelstrudel mit VanillesoBe
FruchtsoBen Kaiserschmarm mit Apfelmus

. Puddings (Schokolade & Vanille) +  Obstsalat

. Rote Waldbeergriitze mit «  Fruchtquark & Fruchtjoghurt
VanillesoBe « Kileine Gebdckstiicke

.  Bayerisch Creme mit
verschiedenen Fruchtsofen




